VORS pelSen

Gebratene Hithnerbruststreifen 11,9

auf knackigem Blattsalat
Im Speckmantel gebratener Schafkise 11,9
auf knackigem Blattsalat
Carpaccio vom Rind 12,9

mit hausgemachtem Kriuterpesto, frischem Rucola und Parmesan

Gemischter Salatteller 4,5

(mittags vom Buffet)

dazu ein ofenfrisches Geback? 1,8

suppen

Rindssuppe 4,3
wahlweise mit Frittaten, Leberkndédel, Fleischstrudel oder Kaspressknodel

Kiirbiscremesuppe 5,4

mit gerésteten Kirbiskernen und Kernol

Wildcremesuppe 5,7

mit Weillbrotcroutons

Fiir alle die auf Gluten verzichten miissen aber sehr gut essen
mochten bereiten wir gerne viele unserer Gerichte auch glutenfrei
zu.

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



{e/s’célofef

Griines Thai- Gemiisecurry 11,7
mit Basmatireis (scharf, vegan)
wahlweise mit Garnelen 21,9
oder Hihnerbruststreifen 16,3
Hausgemachte Kiselaibchen 11,7

knusprig gebraten, mit Sauerrahmdip und Petersilerdipfeln

Flaumige Kiirbisknédel 14,3

mit Salbeibutter, Rucola und frischem Parmesan

nuceln

Hausgemacht aus Hartweizengtriel3 aus der Haberfellner Miible

Pfeifennudeln

e in cremiger Kurbisrahmsauce 14,2
mit gerdstetem Speck, Rucola und frisch geriebenem Parmesan

Tagliatelle
e in cremiger Triffelrahmsauce 13,6
mit Rucola und frisch geriebenem Parmesan
wahlweise mit Garnelen 23,8
oder Rinderfiletspitzen 22,7
sch
o JLSC
Saltimbocca vom Wildlachs 17,9
mit knusprigen Ofenerdipfeln und gegrilltem Gemtse
Gebratenes Zanderfilet 18,8

in Mandelbutter mit Petersilerdipfeln

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



Metoch

Wiener Schnitzel 13,3
vom obergsterreichischen Schwein mit Petersilerdipfeln

Kinder Wiener 10,5
mit Pommes frites

Knuspriges Backhendl 14,5
mit Erdédpfel- Vogerlsalat

Grillteller 18,2

von Schwein, Pute und Rind
mit Kriauterbutter, Pommes frites und Gemuse

Ragout vom heimischen Reh 20,9
mit Semmelknddel und Preiselbeerpfirsich

Rosa gebratenes Hirschriickensteak 31,9
mit Erdidpfel-Maroniroulade, Mandelbrokkoli und Preiselbeerjus

Ofenfrische Ente 20,4

Gebratene Ente mit Semmelknédel, Erfdapfel und Speckkrautsalat

Portion Blaukraut 5,2

Auf Vorbestellung ab 10 Personen:

Brat’l in der Rein 21,9
mit Grammelknddel, Blunz 'n, Semmelknédel, Erdipfeln und Stocklkraut
Ofenfrisches Gansl oder ofenfrische Ente 25,9/20,4

mit Semmelknédel, Erdipfel und Speckkrautsalat

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



é[e&hg’éa’/en & jausen

Frankfurter oder Debreziner 5,2

mit Senf und Kren

Jausenweckerl

mit Schinken und Kren, Kise mit Butter oder Schinken und Kise 3,9
mit Raucherlachs und Zwiebel 5,1
Essigwurst 6,7
diinn aufgeschnitten mit viel Zwiebel garniert

Schinken Kise Toast 5,9

mit Ketchup

dazu ein frisch gezapftes Bier

7/[?./5’0A Vo 755’5’

Pils 0,3/0,5 4,3/5,0
schlank und feinhopfig

Zwickl 0,3/0,5 4,3/5,0
nur beim Zweimiiller frisch vom ., Zwicklhahn

WeiBbier 0,3/0,5 4,5/5,2
fruchtig und feinprickelnd

Bierspezialitit 0,3/0,5 4,3/5,0
ie nach Saison

Radler 0,3/0,5 4,3/5,0

klassisch mit Sprite oder mit Soda

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



c/eys’e/?zé’

Eispalatschinke 7,0

frische Palatschinke mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers

Warmer Schokoauflauf 7,4

mit Vanilleeis, Mangosauce und Schlagobers

Flaumige Topfen Maroniknéderl 91
in Butterbrésel mit hausgemachtem Zwetschkensorbet

»wHeille Liebe* 6,3
drei Kugeln Vanilleeis mit heilen Himbeeren (mit Rum) und Schlagobers

Frische hausgemachte Mehlspeise 4,2

Fragen sie unsere MitarbeiterInnen

g
baflee g

PRIVATROSTEREI
xxxxxxxxxxxxxxxx

Espresso 2,5 | doppelter Espresso 3,5 | Verlingerter 3,1
Espresso macchiato 2,5 | Cappuccino 3,6 | Latte macchiato 3,6

Cafe corretto 6,4

Espresso mit 2¢cl Grappa

Affogato 3,9

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

was’ 5’640/97{9.5’ = S’cAéJS’S’

Marille 3,3 | Birne 3,3 | Zwetschke 3,3 | Apfel 3,3 | Kirsch 3,3
Kriecherl 3,3 | Grappa 4,2 | Himbeere 3,3 | Vogelbeer 4,5
Elsbeere 7,2

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



