VERSpelSen

Gebratene Hithnerbruststreifen 11,9

auf knackigem Blattsalat

Im Speckmantel gebratener Schafkise 11,9

auf knackigem Blattsalat
Kriuter-Frischkiseterrine 13,0

mit Raucherlachs, hausgemachtem Wurzelbrot und eigelegten Rotweinzwiebeln

Carpaccio vom Rind 12,9

mit hausgemachtem Kriuterpesto, frischem Rucola und Parmesan

Gemischter Salatteller 4,5

(mittags vom Buffet)

dazu ein ofenfrisches Geback? 1,8

suppen

Rindssuppe 4,3
wahlweise mit Frittaten, Leberknodel, Fleischstrudel oder Kaspressknodel

Knoblauchcremesuppe 5,4

mit Weillbrotcroutons

Fir alle die auf Gluten verzichten miissen aber sehr gut essen
mochten bereiten wir gerne viele unserer Gerichte auch glutenfrei
Zu.

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
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Griines Thai- Gemiisecurry 11,7
mit Basmatireis (scharf, vegan)
wahlweise mit Garnelen 21,9
oder Hithnerbruststreifen 16,3
Hausgemachte Kiselaibchen 11,7

knusprig gebraten, mit Sauerrahmdip und Petersilerdipfeln

Getriiffelte Kisespitzle 13,6

mit knusprigem Rostzwiebel

nuceln

Hausgemacht aus Hartweizengtiel3 aus der Haberfellner Miible

Tagliatelle
e in cremiger Triffelrahmsauce 13,6
mit Rucola und frisch geriebenem Parmesan
wahlweise mit Garnelen 23,8
oder Rinderfiletspitzen 22,7
/
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Saltimbocca vom Wildlachs 17,9
mit knusprigen Ofenerdipfeln und gegrilltem Gemiise
Gebratenes Zanderfilet 22,1

mit mediterraner Tomatenkruste auf Parmesantisotto

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



fetoch

Wiener Schnitzel 13,3
vom oberdsterreichischen Schwein mit Petersilerdidpfeln

Kinder Wiener 10,5
mit Pommes frites

Knuspriges Backhendl 14,5
mit Erdédpfel- Vogerlsalat

Cordon Bleu 15,6
vom oberosterreichischen Schwein mit Petersilerdipfeln

Grillteller 18,2

von Schwein, Pute und Rind
mit Kriuterbutter, Pommes frites und Gemuse

Maishendlbrust gefiillt mit Ricotta und Spinat 18,3

auf cremiger Polenta mit Rosmarinsaftl und Ofentomaten

Innviertler Grammelknodel 14,4

mit Bratensaft und Sauerkraut

Auf Vorbestellung ab 10 Personen:
Brat’l in der Rein 21,9

mit Grammelknddel, Blunz 'n, Semmelknodel, Erdipfeln und Stécklkraut

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
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Frankfurter oder Debreziner 5,2

mit Senf und Kren

Jausenweckerl

mit Schinken und Kren, Kise mit Butter oder Schinken und Kise 3,9
mit Riucherlachs und Zwiebel 5,1
Schinken Kise Toast 5,9

mit Ketchup

dazu ein frisch gezapftes Bier

‘ﬁé’cﬁ Vo) ‘IQS’S’

Pils 0,3/0,5 4,3/5,0
schlank und feinhopfig

Zwickl 0,3/0,5 4,3/5,0
nur beim Zweimiiller frisch vom ,, Zwicklhahn

Weilbier 0,3/0,5 4,5/5,2
fruchtig und feinprickelnd

Bierspezialitit 0,3/0,5 4,3/5,0
je nach Saison

Radler 0,3/0,5 4,3/5,0

klassisch mit Sprite oder mit Soda

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.
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Eispalatschinke 7,0
frische Palatschinke mit Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers

Warmer Schokoauflauf 7,4
mit Vanilleeis, Mangosauce und Schlagobers

Mohnparfait 7,1

mit Zwetschkenroster und Crumbles

Flaumige Topfen Nougatknéderl 91
in Haselnuss-Zimtbrosel mit hausgemachtem Mangosorbet

,HeiBe Liebe 6,3
drei Kugeln Vanilleeis mit heilen Himbeeren (mit Rum) und Schlagobers

Frische hausgemachte Mehlspeise 4,2

Fragen sie unsere MitarbeiterInnen

e’
é EBNER
KAFFEE

PRIVATROSTEREI

xxxxxxxxxxxxxxxx

Espresso 2,5 | doppelter Espresso 3,5 | Verlingerter 3,1
Espresso macchiato 2,5 | Cappuccino 3,6 | Latte macchiato 3,6

Cafe corretto 6,4

Espresso mit 2¢l Grappa

Affogato 3,9

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

was schadles zum schluss

Marille 3,3 | Birne 3,3 | Zwetschke 3,3 | Apfel 3,3 | Kirsch 3,3
Kriecherl 3,3 | Grappa 4,2 | Himbeere 3,3 | Vogelbeer 4,5 Elsbeere
7,2

Unsere Mitarbeiterinnen informieren Sie Uber allergene Zutaten in unseren Gerichten.



